HorNoOSs

SMEG PROPONE UNA GAMA DE HORNOS QUE RESPONDE A LAS MAS VARIADAS EXIGENCIAS EN MATERIA DE ESTETICA, DIMENSIONES, PRESTA-
CIONES, FIABILIDAD Y SEGURIDAD, GRACIAS A LA PRODUCCION QUE EMPLEA UN PROCESO DE FABRICACION CERTIFICADO, 15O 2001-2000,
TECNOLOGIAS A LA VANGUARDIA Y MATERIALES SOLIDOS Y DE CALIDAD. DIFERENTES LINEAS ESTETICAS PERMITEN UN PERFECTO COORDINADO
CON EL ESTILO DE LAS DIVERSAS ENCIMERAS DE COCCION. BAJO ESTAS LINEAS USTED ENCONTRARA LAS PRINCIPALES LINEAS DE DISENO

DISPONIBLES.

Evoluciéon

Los hornos de esta linea se carac-
terizan por una estética limpia y
lisa, debido a la total ausencia de
marcos, y por la luminosidad del
reluciente acero inox con el que
se fabrican. Se integran a ras del
mueble de la cocina, sin interrup-
ciones ni discontinuidades, creando
una superficie totalmente lisa. la
armonia lineal de sus formas se
combina con unas caracteristicas
especificas para mantener el acero
siempre brillante, como un ftrata-
miento especial de proteccién sobre
la superficie exterior que evita las
huellas, facilitando su limpieza.

HORNOS

Clasico

La primera gama de electrodomésticos en acero inoxidable de SMEG, la coleccién Clésica disefiada por un
gran arquitecto italiano, ha evolucionado en el curso del tiempo siempre aliando disefio y tecnologia.

El frente en acero inoxidable cepillado y los tan caracteristicos mandos clasicos SMEG de esta serie, identi-
fican fuertemente la gama. Un nuevo y exclusivo programador electrénico con manecillas luminosas vienen
a enriquecer el panel de mandos.
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Linea

Unas soluciones estéticas luminosas
y un rendimiento innovador dis-
tinguen la linea mds reciente de
hornos, que se integran a la cocina
respondiendo a las tendencias
mds actuales de disefio. Modelos
que fascinan por su modernidad
estética y dan la tranquilidad de
una tecnologia de confianza. El
disefio principal destaca por la
ausencia de marcos, mientras que
la atencién al detalle se mani-
fiesta en el tirador cuadrado y los
mandos transparentes, gracias al
efecto inédito del cristal satinado.
La gama contempla también hornos
compactos, de 45 cm de altura.

Colonial

la linea Colonial enmarca
el cuarto estilo de hornos
SMEG. Esta estética coordina
elegancia tradicional con
tecnologia punta. Disponible
en anfracita, cafa de fusil,
blanco, crema, cobre o inox,
la linea Colonial ofrece prac-
ticidad actual con aires de
épocas pasadas.

Coordinados

El estilo de estos hornos se
reproduce para ofrecer una
gama coordinada de enci-
meras en 60cm, 70cm y
90cm, modelos disponibles
para ser combinados a los
hornos.
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Puerta TodoCristal

En los modelos de disefio sin marcos, la puerta interior de cristal presenta una
sola superficie lisa y sin tornillos, estéticamente impecable. El cristal de la contra-
puerta se retira de modo fdcil y prdctico con el fin de permitir una fécil y completa
limpieza. Otro elemento que contribuye a enriquecer las caracteristicas de los
hornos es la puerta fria, que mantiene baja la temperatura exterior, ofreciendo
una mayor seguridad y fiabilidad.

Sistema de enfriamiento tangencial y puerta con tem-
peratura controlada

Un innovador sistema de enfriamiento tangencial, gracias a una
recirculacién forzada de aire fresco, mantiene baja la tempe-
ratura de los componentes interiores, garantizando una mayor
seguridad, y protege los muebles a los que estd integrado el
horno, evitando su sobrecalentamiento. Ademds, el sistema de
enfriamiento tangencial, junto con los cristales interiores termo-
rreflectantes, permite mantener controlada la temperatura de la
superficie exterior de la puerta durante la coccién (puerta con
temperatura confrolada).

Puerta fria

En los hornos de mds alta gama la puerta estd formada por 3 o
incluso 4 paneles de cristal para garantizar el constante mante-
nimiento de la temperatura exterior de la puerta a los valores de
seguridad, evitando el recalentamiento incluso durante los ciclos
de Pirdlisis.

E n e rg i a Horno eléctrico
Fabricante sesmeg
Modelo SC170

Alta eficiencia

Baja eficiencia

Consumo de energia (kWh)
Funcién de calientamiento
Calientamiento convencional 0 u 91

Conveccion forzada 0_79
(con carga normal)
Volumen util (Litros) 5
Tipo:

pequefio -

medio _— {_

grande _
Rumorosidad
[dB(A) re 1 pW]
Ficha de informacion detallada x ¥ 5
Enlos follettos del produco % i

X x

Norma EN 50304 ' *
Directiva 2002/40/CE sobre efiquetado enérgetico de 2 1S

los homos eléctricos

Clase A

Todos los aparatos de coccién SMEG han sido disefiados para
reducir al minimo el consumo de energia, mantener presta-
ciones éptimas y ser lo mds respetuosos posible con el medio
ambiente. La obtencién de la clase A de la etiqueta energética
afesta las mejores prestaciones, garantizando bajos consumos
energéticos.

Tecnologia punta

La mds avanzada tecnologia, combinada con los mejores mate-
riales, garantiza altas prestaciones y fiabilidad. Dependiendo
de los modelos, se puede escoger de 8 a 12 funciones de
coccién, capaces de satisfacer incluso al cocinero mds exi-
gente. Los hornos de mds alta gama cuentan también con 12
recefas (9 programadas y 3 memorizables), para preparar
de forma fdcil y rdpida las recetas que se cocinan mds a
menudo: al seleccionar el tipo de alimento que se desea poner
en la mesa, el horno programa automdticamente tiempos y
modalidades de coccién, indicando en qué nivel colocar la
fuente. Las funciones del horno se visualizan a través de un
doble display digital que permite también modificar a gusto
del consumidor las opciones seleccionadas para adecuarlas
a los distintos hdbitos alimentarios. Para obtener los mejores
resultados, los hornos combinan la simplicidad de uso con la
posibilidad de escoger entre distintas funciones y modalidades
de coccién. El precalentamiento rdpido permite alcanzar
la temperatura deseada en muy poco tiempo y, gracias al
control digital de la temperatura, se puede mantener constante
el valor programado, con oscilaciones minimas de 2-3°C.
Incluso las recetas mds sensibles a las oscilaciones
de temperatura, como ftartas, soufflés y flanes, se pueden
fermentar y cocinar de modo mds uniforme. Para ufilizar
mds electrodomésticos a la vez sin demasiado gasto energé-
tico, los hornos SMEG cuentan con una funcién especial que
permite cocinar de forma Sptima manteniendo los consumos

al minimo (potencia absorbida < 2300 W).

Funcién Pirélisis

JIES-E T

La Pirélisis es un sistema de limpieza
e O gty automdtica del horno que evita el

uso de detergente. Durante el pro-
ceso de limpieza, la temperatura en el interior del horno alcanza los 500°C, quemando la suciedad y la grasa de las paredes.
Por tanto, basta con pasar un pafio himedo para retirar los posibles restos quemados. Un catalizador especial absorbe los humos
de la combustién, y la funcién puede programarse por una duracién minima de 1 hora y media (Pirélisis ECO) hasta un méximo
3 horas, dependiendo de la suciedad acumulada, sin que la potencia méxima absorbida supere jamds los 3 kW. A pesar de la
alta temperatura, la limpieza del horno se realiza con total seguridad, puesto que la puerta, que cuenta con cuatro paneles de
cristal templado, no sobrepasa los 55°C en el exterior. Ademds de los modelos que cuentan con la funcién de Pirdlisis, también
existen hornos con paneles cataliticos de serie o que se pueden adquirir a peticién del cliente.

Horno multifuncién combinado

con vapor
<X vk Bt roemec~1 F i Al
L* - = " eaxxaw=w (:) (:) El horno S302X ofrece numerosas
’ R e et ; posibilidades de coccién: conven-
3 ; : cional, grill, termo ventilacién, vapor
difuso o compacto en fuente-pirex
(en dotacién), con todas las ventajas que conlleva. Ademds finalmente la rapidez y calidad de coccién mantiene intactas las
cualidades nufritivas y orgénicas de los alimentos. Este horno es de uso simple y muy seguro. El sistema de seguridad es importante:
a la apertura de la puerta todos los elementos calefactores son automdticamente desconectados y la funcién “vapor” se para de inme-
diato. El sistema de depdsito de agua interior, permite distribuir el vapor evitando la incrustacién en las paredes del horno y las molestas
operaciones de limpieza. Pulsando el botén apropiado, el agua de la caldera es evacuada y la operacién de limpieza puede ser
efectuada rdpidamente.

Horno multifuncién combinado
con microondas

El horno S201X cocina de modo tra-
dicional, a microondas, o bien com-
binando ambos sistemas. Ademds,
es vdlido para descongelar y para
recalentar platos ya cocinados. Estudiado fundamentalmente en base a las exigencias del usuario, este horno garantiza una
seguridad mdxima y alta facilidad de utilizacién. La seleccién de las funciones es simple; sobre el frontal de mandos, una serie
de pilotos luminosos permiten el control constante de la coccién. Sistemas de seguridad preservan de todo inconveniente: desde
que se abre la puerta dos micro-interruptores de seguridad cortan en el instante la emisién de microondas, que Unicamente se
restaurard de nuevo, cuando la puerta sea cerrada y el botén reactivado. Sobre la puerta, una proteccién impide la salida de las
microondas y en la parte interior de la ventanilla, una pantalla especial las retiene dentro del horno.

Funcién pizza

En algunos hornos estd disponible una versién con funcién especialmente estudiada para la coccién de pizza, estos hornos
vienen dotados de la correspondiente piedra para pizza extraible y lavable. La gran potencia de caldeo creada por esta funcién
especial, eleva la temperatura de la piedra hasta 300°C y permite una coccién rdpida y original.

Guias telescépicas

Para lograr unos hornos adn mds agrada-
bles de uso, SMEG les propone en dotacién
o de manera opcional dos tipos de Kit de
guias telescépicas. Este sistema estd pro-
visto de carriles sobre 3 o bien 2 niveles,
fécilmente adaptables a su recinto de horno
y que le permitirdn extraer sus bandejas
y parrillas totalmente, resultando asi, el
acceso mds fécil y disminuyendo al mismo
tiempo los riesgos de quemaduras.

HORNOS
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SCP171X SC170 SC166PZ

HORNO MULTIFUNCION PIROLITICO, 60 CM, HorNO MULTIFUNCION, 60 cM, INOX HORNO MULTIFUNCION PizzA, 60 CM, INOX \Z
INOX BRILLANTE ANTI-HUELLAS, TERMO VENTILADO BRILLANTE ANTI-HUELLAS, TERMO VENTILADO BRILLANTE ANTI-HUELLAS, TERMO VENTILADO Q
CIASE ENERGETICA A CLASE ENERGETICA A CLASE ENERGETICA A 8
—
B R Q
NV }‘ (1]
-0 © © 0
i T 3 kg
S— s—,
-—:' — =
11 funciones 10 funciones 8 funciones, 1 de ellas pizza
CIEEl@elsl@l@] pl-=| = [ZI7
54 litros 51 litros 46 litros
Autolimpiable pirolitico multifuncién Reloj digital de lectura analégica con Temporizador cuentaminutos con indicador
Reloj digital de lectura analégica con programador electrénico de encendido acustico electrénico de final de coccidn
programador electrénico de encendido /apagado (corte automdtico) y sefialador (apagado automdtico)
/apagado (corte automdtico) y sefialador acustico de final coccién Selector de las funciones con simbolos
acustico de final coccidn Selector de las funciones con simbolos en visor retroiluminado
Termostato electrénico en visor retroiluminado Puerta fria Todocristal (3 cristales, 1 de ellos
Funcién ECO: consumo reducido Puerta fria Todocristal (3 cristales, 1 de ellos termoreflectante)
Selector de funciones con lectura de termoreflectante) Cristal interior desmontable para fécil limpieza
simbolos en visor retroiluminado Cristal interior desmontable para fécil limpieza Sistema de enfriamiento tangencial
Puerta fria Todocristal (4 cristales, Sistema de enfriamiento tangencial Doble grill
3 de ellos termoreflectantes) Sistema automdtico de apagado a la ) )
Bloqueo puerta en funcién Pirélisis con abertura de la puerta Potencia nqmmal: 3,00 kW
lectura en el reloj-programador Kit guias telescépicas a 3 niveles GT123DX Potencia grill: 1170/2'70 kw
Doble aislamiento Doble grill Consumo energia convencién forzada:
Doble sistema de enfriamiento 0,79 kWh i )
Sistema automdtico de apagado a la Potencia nominal: 3,00 kW Consumo energia convencional: 0,86 kWh
apertura de la puerta Potenza grill: I,'70/2,7O kW ACCESORIOS:
Doble arill Consumo energia convencién forzada: 10
g 0,79 kWh 1 bandeja
Potencia nominal: 2,90 kW Consumo energia convencién forzada: I par rilla horno.
Potencia grill: 1,70/2,70 kW 0,86 kWh Piedra refractaria con asas
Consumo de energia conveccién forzada: Pala
0.79 kWh ACCESORIOS:
. 3 : 1 bandeja con parrilla OrcioNAL:
Consumo de energia convencional: A P Sish d ias telescopi
0.88 kWh I bandeja pastelera istemas de guias felescépicas
’ 1 parrilla horno sobre 3 6 2 niveles
ACCESORIOS: GT123DX
1 bandeja asados QPC’ONAL: ) GTI3X
1 bandeja pastelera Piedra para pizza Piedra para pizza
2 parrillas inox PPR1 PPR1
Asador Pala pizza
PAL
OPCIONAL:
Piedra para pizza
PPR1
Pala pizza
PAL
SCP171X
$C170 el 2
SC166PZ /55
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* ver tabla coste RAEE en Pag. 282
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SCP112-2

HORNO ELECTRONICO MULTIFUNCION,
PIROLITICO, 60CM, INOX, TERMO VENTILADO
CLASE ENERGETICA A

SCP112PZ2

HORNO ELECTRONICO MULTIFUNCION PIZZA,
PIROLITICO, 60CM, INOX, TERMO VENTILADO
CLASE ENERGETICA A

o W

ColEEm - |

-

12 funciones, 9 recetas + 3 memorias

J@lEIRIEHR

54 litros (excepto PZ. 49 litros)

Mandos “push” retro iluminados
Programador electrénico de encendido/
apagado automdtico y sefialador acistico
de final de coccién

Doble display digital con indicacién
independiente de tiempo y temperatura
Piloto: nivel bandeja (1-2-3-4) y receta
memorizada M

Funcién ECO de absorcién rdpida:

1,80 kW

Pirélisis ECO 1,30h

Pirélisis regulable de 1h30 a 3h

Control electrénico de la temperatura
(precisién de = 5°C)

Precalentamiento rdpido en todas las
funciones: (200°C en 9 min.)
Temperatura preprogramada para cada
funcién y regulable a incrementos de 5°C
Temperatura mdxima de 280°C

Puerta fria Todocristal desmontable

(4 cristales, 3 de ellos termoreflectantes)
Catalizador cerémico de alfo rendimiento
Blogueo Pirdlisis

Doble aislamiento

Sistema de enfriamiento tangencial
Sistema automdtico de apagado resistencias
a la apertura de la puerta

Potencia nominal: 3,00 kW

Potencia grill: 1,80 kW

Consumo energia convencién forzada:
0,79 kWh

Consumo energia convencional:

0,88 kWh

ACCESORIOS:

1 bandeja con parrilla

1 piedra refractaria y tapa esmaltada

2 parrillas horno

Asador con soporte Piedra pizza (solo para
modelo PZ)

—r—

DisPONIBLE:
Inox
SCP112-2
Inox pizza
SCP112PZ2
Negro
SCP112NE2
Blanco
SCP112EB2

2

* ver tabla coste RAEE en Pag. 282

SCP112NE2

HORNO ELECTRONICO MULTIFUNCION,
PIROLITICO, 60CM, NEGRO, TERMO VENTILADO
CLASE ENERGETICA A

SCP112EB2

HORNO ELECTRONICO MULTIFUNCION,
PIROLITICO, 60CM, BLANCO, TERMO VENTILADO
CLASE ENERGETICA A

\- 583+585 A

A
\e—— 567\

LINEA
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SC112GT12

HORNO ELECTRONICO MULTIFUNCION, 60CM,
INOX, TERMO VENTILADO
CLASE ENERGETICA A

o WitErs

12 funciones, 9 recetas + 3 memorias

— =
ZITiclels

51 litros (excepto PZ. 46 litros)

Mandos “push” retro iluminados
Programador electrénico de encendido/
apagado automdtico y sefialador acistico
de final de coccién

Doble display digital con indicacién
independiente de tiempo y temperatura
Funcién fermentacién a baja temperatura
(40°C)

Piloto: nivel bandeja (1-2-3-4), show-room
modo S y receta memorizada M

Funcién ECO de absorcién répida:

1,80 kW

Control electrénico de la temperatura
[precisién = 5°C)

Precalentamiento répido en todas las
funciones: (200°C en 9 min.)
Temperatura preprogramada para cada
funcién y regulable a incrementos de 5°C
Temperatura méxima de 280°C

Puerta fria Todocristal desmontable

(3 cristales, 1 de ellos termoreflectante)
Sistema de enfriamiento tangencial
Sistema automdtico de apagado resistencias
a la apertura de la puerta

Kit guias telescépicas de 3 niveles (en Mod.
no terminados en GT, Kit guias a parte)

Potencia nominal: 3,00 kW

Potencia grill: 1,80 kW

Consumo energia convencién forzada:
0,79 kWh

Consumo energia convencional:

0,91 kWh

ACCESORIOS:

1 bandeja con parrilla

1 parrilla

1 bandeja pastelera

Piedra pizza (solo para Mod.PZ)

SC112Pz22

60CM, INOX, TERMO VENTILADO
CLASE ENERGETICA A

DisPONIBIE:
Inox
SC112GT2
Inox pizza
SC112PZ2
Negro
SC112NE2
Blanco
SC112EB2

OPCIONALES:

Piedra para pizza

PPR1

Pala pizza

PAL

Sistemas de guias telescépicas
sobre 3 6 2 niveles
GT123DX

GT13X

* ver tabla coste RAEE en Pag. 282

HORNO ELECTRONICO MULTIFUNCION PIZZA,

SC112NE2

HORNO ELECTRONICO MULTIFUNCION, 60CM,

NEGRO, TERMO VENTILADO
CLASE ENERGETICA A

SC112EB2

I

HORNO ELECTRONICO MULTIFUNCION, 60CM,

BLANCO, TERMO VENTILADO
CLASE ENERGETICA A

\-583+585 A

LINEA
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SCP108-2

HORNO ELECTRONICO MULTIFUNCION
PIROLITICO, 60CM, INOX, VENTILADO
CLASE ENERGETICA A

3 -
i —

SC106GT2

HorNO ELECTRONICO, 60 CM, INOX,
VENTILADO
CLASE ENERGETICA A

8 funciones

51 litros

Mandos “push” retroiluminados
Programador electrénico de encendido/
apagado automdtico y sefialador acustico
de final de coccién

Doble display digital con indicacién
independiente de tiempo y temperatura
Piloto bloqueo de las funciones

Funcién ECO de absorcién répida:

1,80 kW

Pirdlisis ECO 1,30h

Pirélisis regulable de Th30 a 3h

Control electrénico de la

temperatura (precisién de + 5°C)
Precalentamiento rdpido en todas las
funciones: (200°C en 9 min.)
Temperatura preprogramada para cada
funcién y regulable a incrementos de 5°C
Temperatura méxima de 280°C

Puerta fria Todocristal desmontable (4 cris-
tales, 3 de ellos termoreflectantes)

Cristal interior desmontable para limpieza
Sistema de enfriamiento tangencial
Sistema automdtico de apagado resistencias
a la apertura de la puerta

Potencia nominal: 3,00 kW

Potencia grill: 1,80 kW

Consumo energia convencién forzada:
0,79 kWh

Consumo energia convencional:

0,88 kWh

ACCESORIOS:

1 bandeja

2 parrillas horno
Asador con soporte

790,00 € + RAEE*

B

8 funciones

— == g’;&
ECO 3 3 e
| N |2 | R | et

51 litros (excepto PZ. 46 litros)
Programador electrénico de encendido/
apagado automdtico y sefialador acustico
de final de coccién

Display digital con indicacién tiempo /
femperatura

Funcién ECO de absorcién rdpida:

1,80 kW

Control electrénico de la

temperatura (precisién + 5°C)
Precalentamiento répido en todas las
funciones: (200°C en 9 min.)

Temperatura preprogramada para cada
funcién y regulable a incrementos de 5°C
Temperatura méxima de 280°C

Puerta Todocristal a temperatura controlada,
2 cristales

Cristal inferno desmontable para limpieza
Sistema de enfriamiento tangencial

Sistema automdtico de apagado resistencias
a la apertura de la puerta

Kit guias telescépicas de 3 niveles ([en Mod.
no terminados en GT, Kit guias a parte]

Potencia nominal: 3,00 kW

Potencia grill: 1,80 kW

Consumo energia convencién forzada:
0,79 kWh

Consumo energia convencional:

0,91 kWh

ACCESORIOS:
1 bandeja,
1 parrilla horno

Piedra pizza (solo para mod.PZ)

690,00 € + RAEE*

* ver tabla coste RAEE en Pag. 282
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